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23a edicio del Premi
d’Enologia Jaume Ciurana

/1 3.000 € El guardd es dirigeix a alumnat d'Enologia de la URV
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La Facultat d’Enologia de la
Universitat Rovira i Virgili
(URV) ha publicat ja les bases
per optar al reconegut i presti-
giés Premi d’Enologia Jaume
Ciurana, que convoca anual-
ment (des 'any 2000) la ma-
teixa Facultat amb el patrocini
de la Consultoria Vitivinicola
Rius & Rius Assessors (R&R).
Escompleixen, enguany, els 25
anys de la instauracié d’aquest
premi. Tanmateix, cal tenir
present que durant aquest pe-
riode de temps i per causa de
forca major se’n van haver de
suspendre dues convocatories,
una per adaptar-se al canvi de
calendari d’estudis derivat de
la implantacié del denominat
Pla de Bolonya i una altra per
la pandémia.

Com en anteriors convocatori-
es, el Premi, dotat amb 3.000
euros, pretén fomentar l'es-
tudi, I'aprofundiment, la re-
cercaiel coneixement de les
disciplines propies de la Facul-
tat d’Enologia de la URV i po-
den optar-hi tots els alumnes
del grau d’Enologia que hagin
finalitzat els estudis el curs
2023-2024.

Com a criteris, el jurat ha de
tenir en compte, a ’hora de la
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valoraci6, ’expedient acade-
mic ponderat de les persones
candidates (50%), el curricu-
lum vitae (20%) i un informe
elaborat per la Comissi6 d’En-
senyament d’Enologia de la
Facultat (15%). Els candidats i
candidates, a més, hauran de
presentar un projecte profes-
sional (15%) en el qual han de
detallar les seves expectatives
de futur proxim i, eventual-
ment, com utilitzarien la do-
tacié del Premi.

Eljurat el presideix Jaume Ciu-
ranailLlevador, fill de qui dona
nom al premi, juntament amb
el dega de la Facultat d’Enolo-
giaiun directiu de Rius&Rius,
a qui acompanyen, de forma
rotativa, dos membres convi-
dats per cadascuna de les parts

(organitzaci6 i patrocini) en
base a la seva trajectoria per-
sonal i professional. La delibe-
raci6 del jurat i lliurament del
premi estan previstos per a la
segona quinzena d’octubre a
les dependencies de la Facul-
tat d’Enologia de 1a URV.

El PremiJaume Ciurana ésuna
mostra de la visié de R&R que,
com a consultoria especialit-
zada en el mon vitivinicola,
reverteix en iniciatives al vol-
tant de la formacio, la trans-
feréncia de coneixement ila
coHaboraci6é amb organismes,
entitats i institucions per im-
pulsar aquest sector tan im-
portant en ’economia i, a la
vegada, constatar les sinergi-
es que pot generar el binomi
universitat-empresa.
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Vina Sol llanca un vide la
varietat sauvignon blanc
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Vifia Sol amplia la seva gam-
ma de vins i incorpora un nou
monovarietat elaborat amb
sauvignon blanc, que se suma
a les tres referéncies amb que
ja compta la marca a Espanya:
Vifia Sol Ecologic (elaborat prin-
cipalment amb les varietats pa-
rellada i garnatxa blanca), Vifia
Sol Rosé (garnatxa, carinyena i
altres varietats mediterranies) i
Gran Vina Sol (chardonnay).

El sauvignon és una de les vari-
etats de raim blanc més esteses
mundialment per la seva bona
adaptacié a diferents climes i
versatilitat. Es molt reconei-
xible per la seva vibrant acide-
sa i aromes herbacis i citrics,
que donen lloc a vins frescos i
aromatics.

Segons s’apunta des de la 'em-
presa Torres, Vifia Sol Sauvig-
non Blanc s’estrena amb l'anya-
da 2023. Es mostra delicat en
nas, amb fines notes vegetals

i fruitals, que recorden el ma-
racuja, mentre que en boca és
lleuger, agradable, fresc i sedos.
Es idoni com a aperitiu i per
acompanyar amanides, peixos
al forn o a la planxa o elaborats
amb salses delicades.

Vifia Sol, marca d’origen medi-
terrani, esta avui present a més
de quaranta paisos. Totes les re-
feréncies estan certificades com
aviapte per a vegans.

El preu recomanat del nou Vifia
Sol Sauvignon Blanc és de 5,60
euros.
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Tramitacio d’ajuts
al sector vitivinicola

« Inversions i millores en industries vitivinicoles.
« Promoci6 de mercats en tercers paisos.

« Innovacio: processos i productes.

» Reestructuracio i reconversio de vinyes.
» Deduccions fiscals per a inversions en R+D+l
i/0 mediambientals.

Des de 1960 liderant els serveis al sector vitivinicola




